LUNCH & DINNER

— MI-FR 11.30-13.30 / SA 18.00 bis 21.30

STARTERS

Gemischter Blattsalat v v+ 9.00

Hummus v v+ 10.00

kichererbsen, paprika, olivendl, 1 stk. pita
O mit rauchlachs (nor) +7.00
O 1 stk. pita v v+ +2.50

Bruschetta v v+ 9.00

tomate, krautern, olivendl

Oliven v v+ 6.50
marinierte oliven

Burrata v 17.00
avocado, cherry-tomaten, olivendl

Rindstatar 20.50
kapern, cornichons, zwiebel, toast, butter

Garlic Truffle Fries v v+ 9.50
regio frites, knoblauch, triffeldl

Tagessuppe 9.50
fragen sie nach

SALADS

Florida Salad v 21.50
blattsalat, avocado, Manchego, orange,
pinienkerne

Caesar Salat 24.50
lattich, poulet, speck, grana Padano,
sardellen, kapern, croutons,
caesar-dressing

L.A. Salad 24.50
blattsalat, rauchlachs (nor), quinoa, gurke,
radieschen, mango

Green Caesar Salad v 20.50
lattich, ofengemiise, trockentomaten,
grana Padano, kapern, cro(tons
caesar-dressing

TACOS

Tacos «Carnitas» 29.00
mit carnitas (pulled pork, dnk), sour cream,
avocado, gemiuse, bohnen, tomaten, kase

Tacos «Pollo» 29.50
mit poulet, sour cream, avocado, gemise,
bohnen, tomaten, jalapefio, kase

Tacos «Vegi» v 27.00
mit ofengemiise, sour cream, avocado,
gemuse, bohnen, tomaten, kase

MAIN

Stisskartoffel aus dem Ofen v 26.00
mit mediterranem gemiise, mangosalsa
cherry-tomaten, créeme fraiche, mandeln

Pasta «Pomodoro» v v+ 19.00
mit tomatensugo, krautern
O pouletstreifen +9.50
O ofengemise, oliven v +7.00
O crevetten (vn) +8.50
Marinierte Pouletbrust-Spiesse 32.50

Harissa-mayo, ofengemise, regio frites

Gebratenes Lachssteak (sco) 35.00
mango-chili-salsa, ofengemdse,
vollkornreis

Burger «Quinoa-Riebli» v 17.00
bun, quinoa-riebli-patty, kdse, gurke,
sour cream, salat, chili

Burger of the day
fragen sie nach

O regio frites +6.50
O sweet potato fries +7.50
O garlic truffle fries +9.50

v vegi v+ vegan




LUNCH & DINNER
MI - FR 11.30-13.30 / SA 18.00 bis 21.30

POKE BOWL

Ahi Tuna 27.50
thunfisch (vn), sushireis, avocado,

mango, gurke, granatapfel, rostzwiebel,
wasabi-lime-mayo

DESSERTS / SWEETS

Salmon 24.50
lachs (sco), vollkornreis, ananas, gurke, Chocolate Cake v 12.50
edamame, rotkraut, sweet soy, sesam, beerencoulis, joghurtglace
erdnlsse
Blumenerde v 12.00

Teriyaki «<Vegan» v v+ 23.50 vanilla-quark, glace, friichte, brownie
tofu, quinoa, gurke, rotkraut, mango,
avocado, radieschen, teriyaki, mandeln Cheesecake v 5.50
granatapfel O 1 kugel glace nach wahl v +4.00
O tofu mariniert (roh) O tofu gebraten O 1 kugel sorbet nach wahl v +4.00

. . Brownie v 5.00
Chicken «Spicy>» 26.50 O 1 kugel glace nach wahl v +4.00

poulet, sushireis, siisskartoffel, rotkraut,

o ! O 1 kugel sorbet nach wah v +4.00
ananas, sweet chili, creamy sriracha,

sesam Churros v 9.50
O mit schokolade v +3.50
O joghurt & zimt v +3.50
CREATE YOUR POKE BOWL...
Sorbet / Glace v 4.00
L BASE eine kugel, je nach angebot
sushireis, quinoa, vollkornreis, zucchettinudeln
II. PROTEIN
lachs 25.50 / thunfisch 28.50 / poulet 27.50 /
tofu 23.50 (gebraten oder mariniert)
III. SAUCE
sweet soy, teriyaki, wasabi-lime-mayo,
creamy sriracha, sweet chili (inkl. 1)
1v. TOPPINGS
mango, ananas, avocado, slsskartoffel, v vegi v+ vegan

hummus, cherry-tomaten, radieschen,

edamame, gurke, karotte, rotkraut

(inkI. 4) Fleischdeklaration:
wir verwenden ausschliesslich schweizer fleisch, wenn
nicht anderes deklariert. tiber zutaten in unseren

V. FINISH gerichten, die allergien oder intoleranzen auslésen
wasabinlsse, erdnisse, ingwer, sesam, kénnen, informieren sie unsere mitarbeitenden auf
mandeln, réstzwiebel, granatapfel, gerdstete anfrage gerne.

maiskorner (inkl. 2)

alle preise inkl. mwst.




